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Menus 
Du lundi 8 Avril au dimanche 14 Avril 2024

Lundi midi 8 Lundi soir 8

Salade composée Betteraves féta

Haut de cuisse champignons Omelettes gratinées

Riz jaune Poêlée de légumes

Fromage Café liégeois
Duo tartes poire amande et pommes

Mardi midi 9 Mardi soir 9

Salade de crudités Macédoines

Rôti de porc Courgettes farcies

Gratin dauphinois Ebly

Fromage Fruits

Pâtisserie

Mercredi midi 10 Mercredi soir 10

Salade de thon Tomates au basilic

Boudin noir Endives au jambon

Purée Semoule

Fromage Tarte aux pommes

Panna cotta aux fruits rouges

Jeudi midi 11 Jeudi soir 11

Salade surimi Carottes râpées

Escalope panée au corn flakes Lasagnes maison

Tomates provençales Salade verte

Fromage Yaourts

Mousse au chocolat

Vendredi midi  12 Vendredi soir 12

Oeufs mayonnaise Salade fromagère

Filet de hoki à la provençale Poisson pané sauce tartare

Pomme vapeur Riz cantonnais

Fromage Fruits

Pâtisserie

Samedi midi 13 Samedi soir 13

Rosette Salade composée

Paupiette de veau Raviolis aux fromages 

Pommes grenailles Brownies

Fromage

Eclair au chocolat

Dimanche midi 14 Dimanche soir 14

Toast de chèvre et miel Salade de pomme de terre

Cuisse pintade Flammekuche

Poêlée forestière Salade verte

Fromage Fruits

Pâtisserie

Déjeuner : 18€ par adulte et 11 € par enfant Dîner : 14 € par adulte et 11€ par enfant

avec vin du pays du Var et café compris avec vin du pays du Var compris

Déjeuner du dimanche midi 20€ par adulte 
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Déjeuners Du lundi 8 Avril au dimanche 14 Avril 2024

Menu
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Salade composée

Haut de cuisse champignons

Riz jaune

Fromage

Duo tartes poire amande et pommes

mardi

Salade de crudités

Rôti de porc

Gratin dauphinois

Fromage

Pâtisserie

mercredi

Salade de thon

Boudin noir 

Purée

Fromage

Panna cotta aux fruits rouges

jeudi

Salade surimi

Escalope panée au corn flakes

Tomates provençales

Fromage

Mousse au chocolat

vendredi

Oeufs mayonnaise

Filet de hoki à la provençale

Pomme vapeur

Fromage

Pâtisserie

samedi

Rosette

Paupiette de veau

Pommes grenailles

Fromage

Eclair au chocolat

dimanche

Toast de chèvre et miel

Cuisse pintade

Poêlée forestière

Fromage

Pâtisserie

Dîners Du lundi 8 Avril au dimanche 14 Avril 2024

Menu
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lundi

Betteraves féta

Omelettes gratinées

Poêlée de légumes

Café liégeois

mardi

Macédoines

Courgettes farcies

Ebly

Fruits

mercredi

Tomates au basilic

Endives au jambon

Semoule

Tarte aux pommes

jeudi

Carottes râpées

Lasagnes maison

Salade verte

Yaourts
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vendredi

Salade fromagère

Poisson pané sauce tartare

Riz cantonnais

Fruits

samedi

Salade composée

Raviolis aux fromages 

Brownies

0

dimanche

Salade de pomme de terre

Flammekuche

Salade verte

Fruits
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