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Menus 
Du lundi 6 Mai au dimanche 12 Mai 2024

Lundi midi 6 Lundi soir 6
Crudités

Menu du cuisinier Fondant de poulet aux cépes
Riz aux légumes

Chocolat Liègeois

Mardi midi 7 Mardi soir 7
Oeufs mayonnaise Salade lentilles, féta cumin

Echine de porc Lasagnes de légumes 
Pomme Boulangère Salade verte

Fromage Fruits
Ile flottante

Mercredi midi 8 Mercredi soir 8
Choux blanc Salade composée

Alouette de boeuf Jambon fumé
Pâtes Poélée de légumes

Fromage Yaourts
Fondant chocolat BIO

Jeudi midi 9 Jeudi soir 9
Tomates basilic Macédoine
Fish and chips Courgettes farcies

Frites Semoule
Fromage Tarte aux pommes campagnarde

Pana cotta aux fruits rouges

Vendredi midi  10 Vendredi soir 10
Salade surimi Terrine de saumon et st Pierre

Corolle de sole tropicale Dos de colin façon meunière
Riz Carottes vichy

Fromage Fruits
Tarte au citron

Samedi midi 11 Samedi soir 11
Terrine de campagne Salade composée

Rôti de porc Pâtes farcies au pesto
Haricots verts persillade Crumble aux fruits

Fromage
Brownies

Dimanche midi 12 Dimanche soir 12
Salade fraîcheur Salade de pomme de terre

Boeuf bourguignon Pizza
Riz Salade verte

Fromage Fruits
Charlotte aux fruits rouges

Déjeuner : 18€ par adulte et 11 € par enfant Dîner : 14 € par adulte et 11€ par enfant
avec vin du pays du Var et café compris avec vin du pays du Var compris

Déjeuner du dimanche midi 20€ par adulte 
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Déjeuners Du lundi 6 Mai au dimanche 12 Mai 2024

Menu
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lundi

0
Menu du cuisinier
0
0
0

mardi

Oeufs mayonnaise
Echine de porc
Pomme Boulangère
Fromage
Ile flottante

mercredi

Choux blanc
Alouette de boeuf
Pâtes
Fromage
Fondant chocolat BIO

jeudi

Tomates basilic
Fish and chips
Frites
Fromage
Pana cotta aux fruits rouges

vendredi

Salade surimi
Corolle de sole tropicale
Riz
Fromage
Tarte au citron

samedi

Terrine de campagne
Rôti de porc 
Haricots verts persillade
Fromage
Brownies

dimanche

Salade fraîcheur
Boeuf bourguignon
Riz
Fromage
Charlotte aux fruits rouges

Dîners Du lundi 6 Mai au dimanche 12 Mai 2024

Menu
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Crudités
Fondant de poulet aux cépes
Riz aux légumes
Chocolat Liègeois

mardi

Salade lentilles, féta cumin
Lasagnes de légumes 
Salade verte
Fruits

mercredi

Salade composée
Jambon fumé
Poélée de légumes
Yaourts

jeudi

Macédoine
Courgettes farcies
Semoule
Tarte aux pommes campagnarde
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vendredi

Terrine de saumon et st Pierre
Dos de colin façon meunière
Carottes vichy
Fruits

samedi

Salade composée
Pâtes farcies au pesto
Crumble aux fruits
0

dimanche

Salade de pomme de terre
Pizza
Salade verte
Fruits
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