Menus

Du lundi 10 mars au dimanche 16 mars 2025 B

Lundi midi 10

Menu du cuisinier

Mardi midi 11
Céleri rémoulade
Cuisse de poulet
Gratin de courgettes
Fromage
Tarte bourdaloue

Mercredi midi 12
Choux blanc
Roti de boeuf sauce vigneronne
Pomme boulangere
Fromage
Patisserie

Jeudi midi 13
Salade composée
Steak haché
Pommes noisettes
Fromage
Patisserie

Vendredi midi 14
Salade de crudités
Dos de cabillaud
Purée de potiron
Fromage
Panna cotta

Samedi midi 15
Crotitons de chévres
Encornet farci
Pomme vapeur
Fromage
Tiramisu

Dimanche midi 16
Salade oeufs poché lardons parmesan
Boeuf bourguignon
Riz
Fromage
Gateau stracciatella a la cerise

Déjeuner : 20€ par adulte et 10€ par enfant
avec vin du pays du Var et café compris
Supplément de 5 € pour les Dimanches et jours fériés
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Lundi soir 10
Salade composée
Rougail saucisse
Riz
Fromage blanc aux fruits rouges

Mardi soir 11
Choux rouges
Lasagnes maison
Salade verte
Fruits

Mercredi soir 12
Soupe de légumes
Tarte tatin aux légumes
Salade verte
Yaourts vanille

Jeudi soir 13
Salade fromagere
Légumes farcies
Semoule
Eclair au chocolat

Vendredi soir 14
Carottes rapées
Brandade de poissons
Salade verte
Fruits

Samedi soir 15
Rosettes
Pates farcies
Salade verte
Brownies au chocolat

Dimanche soir 16
Taboulé
Pizza tartiflettes
Salade verte
Fruits

Diner : 15€ par adulte et 10€ par enfant
avec vin du pays du Var compris
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