Menus

Du lundi 28 avril au dimanche 4 mai 2025

Lundi midi 28

Menu du cuisinier

Mardi midi 29
Salade campagnarde
Steak haché
Frites
Fromage
Créme caramel

Mercredi midi 30
Salade de crudités
Roti de boeuf sauce vigneronne
Gratin dauphinois
Fromage
Mousse au chocolat

Jeudi midi 1er
Feuilleté et sa salade
Jambonnette de dinde confite
Gratin de légumes
Fromage
Patisserie

Vendredi midi 2
Macédoine
Hoki aux fruits de mer
Ebly facon risotto
Fromage
Panna cotta au chocolat

Samedi midi 3
Salade campagnarde
Ro6ti de porc sauce dijonaise
Pommes noisettes
Fromage
Tropezienne

Dimanche midi 4
Salade fraicheur
Boeuf bourguignon
Pomme vapeur
Fromage
Patisserie

sAIN
B

Lundi soir 28
Salade composée
Sauté poulet aux curry
Pomme vapeur
Yaourts aux fruits

Mardi soir 29
Choux blanc
Lasagnes maison
Salade verte
Fruits

Mercredi soir 30
Betteraves féta
Poisson meuniere
Poelée de légumes
Tarte au citron

Jeudi soir 1er
Salade fromagere
Légumes farcies
Riz
Eclair au chocolat

Vendredi soir 2
Pois chiche au cumin
Poisson maraichere
Semoule
Fruits

Samedi soir 3
Salade complete

Raviolis boeuf sauce tomates basilic
Tarte normande

Dimanche soir 4
Salade de pomme de terre
Pizza tartiflettes
Salade verte
Fruits

Diner : 15€ par adulte et 10€ par enfant
avec vin du pays du Var compris

Déjeuner : 20€ par adulte et 10€ par enfant
avec vin du pays du Var et café compris
Supplément de 5 € pour les Dimanches et jours fériés
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