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Menus 
Du lundi 9 juin au dimanche 15 Juin 2025

Lundi midi 9 Lundi de pentecôte Lundi soir 9
Paté en croûte richelieu Salade de pomme de terre

Moelleux de dinde farci aux marrons Quiche aux poireaux
Fondant Champignons patatates douce Salade verte

Plateau de fromages Fromage blanc
Gâteau mandarines nougat de Montélimar

Mardi midi 10 Mardi soir 10
Salade composée Pois chiche au cumin

Steak haché Lasagnes maison
Gratin de courgettes Salade verte

Fromage Pastèque
Pâtiserie

Mercredi midi 11 Mercredi soir 11
Feuilleté Salade tomates mozza

Côtes de porc dijonnaise Dahl de lentilles
Carottes vichy Riz

Fromage Yaourts
Pâtisserie

Jeudi midi 12 Jeudi soir 12
Salade composée Salade fromagère
Poulet basquaise Légumes farcis
Pomme vapeur Riz

Fromage Eclair au chocolat
Salade de fraises

Vendredi midi  13 Vendredi soir 13
Salade oeufs pochés Salade de thon

Dos de cabillaud au chorizo Hoki à la provençale
Gnocchi Riz
Fromage Fruits

Pana cotta fruits rouges

Samedi midi 14 Samedi soir 14
Salade fromagère Betteraves mimosas

Sauté de porc aux épices Aubergine parmesane
Semoule Salade verte
Fromage Eclair au chocolat

Gâteau pomme et noix

Dimanche midi 15 Dimanche soir 15
Salade fraîcheur Taboulé

Paëlla royale Pizza du chef
Fromage Salade verte
Pâtisserie Fruits

Déjeuner : 20€ par adulte et 10€ par enfant Dîner : 15€ par adulte et 10€ par enfant
avec vin du pays du Var et café compris avec vin du pays du Var compris

Supplément de 5 € pour les Dimanches et jours fériés
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Déjeuners Du lundi 9 juin au dimanche 15 Juin 2025

Menu
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lundi

Paté en croûte richelieu
Moelleux de dinde farci aux marrons

Fondant Champignons patatates douce

Plateau de fromages

Gâteau mandarines nougat de Montélimar

mardi

Salade composée
Steak haché
Gratin de courgettes
Fromage
Pâtiserie

mercredi

Feuilleté
Côtes de porc dijonnaise
Carottes vichy
Fromage
Pâtisserie

jeudi

Salade composée
Poulet basquaise
Pomme vapeur
Fromage
Salade de fraises

vendredi

Salade oeufs pochés
Dos de cabillaud au chorizo 
Gnocchi
Fromage
Pana cotta fruits rouges

samedi

Salade fromagère
Sauté de porc aux épices
Semoule
Fromage
Gâteau pomme et noix

dimanche

Salade fraîcheur 
Paëlla royale
Fromage
Pâtisserie
0

Dîners Du lundi 9 juin au dimanche 15 Juin 2025

Menu
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lundi

Salade de pomme de terre
Quiche aux poireaux
Salade verte
Fromage blanc

mardi

Pois chiche au cumin
Lasagnes maison
Salade verte
Pastèque

mercredi

Salade tomates mozza
Dahl de lentilles
Riz
Yaourts

jeudi

Salade fromagère
Légumes farcis
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jeudi
Riz
Eclair au chocolat

vendredi

Salade de thon
Hoki à la provençale
Riz
Fruits

samedi

Betteraves mimosas
Aubergine parmesane
Salade verte
Eclair au chocolat

dimanche

Taboulé
Pizza du chef
Salade verte
Fruits
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