Menus

Du lundi 20 octobre au dimanche 26 octobre 2025

Lundi midi 20

Menu du cuisinier

Mardi midi 21
Salade composée
Steak haché
Pommes noisettes
Fromage
Patisserie

Mercredi midi 22
Macédoines de 1égumes
Moelleux de dinde aux marrons
Pommes boulangeres
Fromage
Créme caramel

Jeudi midi 23
Salade de thon
Cotes de porc a la dijonnaise
Gratin de chou fleur
Fromage
Patisserie

Vendredi midi 24
Salade avocats & crevettes
Saumon sauce vierge
Tagliatelles
Fromage
Tarte au chocolat

Samedi midi 25
Paté en croute
Roti de boeuf

Flan de lIégumes
Fromage
Patisserie

Dimanche midi 26
Salade composée
Fondant de poulet aux cepes
Pommes grenailles
Fromage
Douceur griotte

Déjeuner : 20€ par adulte et 10€ par enfant
avec vin du pays du Var et café compris
Supplément de 5 € pour les Dimanches et jours fériés
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Lundi soir 20
Coleslaw
Chili con carne
Riz
Yaourts

Mardi soir 21
Salade de pates
Quiche lorraine
Salade verte
Fruits

Mercredi soir 22
Salade composée
Omelette gratinée aux légumes
Haricots verts
Yaourts

Jeudi soir 23
Velouté de petits pois
Lasagnes de légumes

Salade verte
Brownies au chocolat

Vendredi soir 24
Pois chiches au cumin
Poisson a la bordelaise

Riz
Fruits

Samedi soir 25
Salade composée
Tartiflette
Tarte aux pommes

Dimanche soir 26
Soupe de légumes
Pizza aux fromages
Salade verte
Fruits

Diner : 15€ par adulte et 10€ par enfant
avec vin du pays du Var compris

Menu susceptible d'étre modifié selon arrivage
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