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Menus 
Du lundi 10 novembre au dimanche 16 novembre 2025

Lundi midi 10 Lundi soir 10
Crudités Salade composée

Cuisse de poulet Saucisse Toulouse
Gratin de légumes Poélée campagnarde

Fromage Chocolat liégeois
Tarte au chocolat
Mardi midi 11 Férié Mardi soir 11

Salade au saumon fumé Soupe de légumes
Cuisse de canard confite Feuilleté aux fromages

Gratin dauphinois Salade verte
Fromage Fruits

Tourte aux pommes

Mercredi midi 12 Mercredi soir 12
Salade crudités Salade composée

Steak haché Quiche au saumon
Gratin de potiron Haricots verts

Fromage Tarte citron
Tiramisu

Jeudi midi 13 Jeudi soir 13
Choux rouges Salade composée

Tomates farcies Escalope panée
Pâtes Poélée de légumes

Fromage Yaourts 
Pâtisserie

Vendredi midi 14 Vendredi soir 14
Salade de la mer Salade de haricots verts

Fish ans chips Brandade de poissons
Et sa sauce tartare Salade verte

Fromage Fruits
Pâtisserie

Samedi midi 15 Samedi soir 15
Salade composée Salade composée complète

Fondant de poulet cépes et bolets Pâtes à la bolognaise
Pomme grenaille Eclair au chocolat

Fromage
Tarte normande

Dimanche midi 16 Dimanche soir 16
Salade poivrons et féta Soupe de légumes

Sauté de porc aux olives vertes Pizza aux fromages
Semoule Salade verte
Fromage Fruits

Fondant au chocolat

Déjeuner : 20€ par adulte et 10€ par enfant Dîner : 15€ par adulte et 10€ par enfant
avec vin du pays du Var et café compris avec vin du pays du Var compris

Supplément de 5 € pour les Dimanches et jours fériés Menu susceptible d'être modifié selon arrivage
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