Menus

Du lundi 26 janvier au dimanche 1er février 2026

Lundi midi 26
Salade composée
Roti de boeuf
Pommes noisettes
Fromage
Patisserie

Mardi midi 27
Paté en crofite
Fondant poulet cépes et bolets
Gratin de légumes
Fromage
Moelleux chocolat

Mercredi midi 28
Choux rouges
Sauté de poulet aux 1égumes
Semoule
Fromage
Creme caramel

Jeudi midi 29
Rosette
Encornets farcis
Riz
Fromage
Tropézienne

Vendredi midi 30
Salade de la mer
Fish and chips
Frites
Fromage
Mousse au chocolat

Samedi midi 31
Salade composée
Cuisse de poulet

Gnocchi
Fromage
Flan patissier

Dimanche midi 1er
Salade fraicheur
Paupiette de veau sauce forestiere
Riz aux petits légumes
Fromage
Gateau citron chantilly

Déjeuner : 20€ par adulte et 10€ par enfant
avec vin du pays du Var et café compris
Supplément de 5 € pour les Dimanches et jours fériés
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Lundi soir 26

Macédoines de 1égumes
Légumes farcies
Ebly
Yaourt et son gateau

Mardi soir 27
Soupe de légumes
Aubergines parmesane
Salade verte
Fruits

Mercredi soir 28
Potage crécy
Lentilles saucisses
Muffins au chocolat

Jeudi soir 29
Carottes rapées
Hachis parmentier de 1égumes
Salade verte
Brownies

Vendredi soir 30
Soupe de légumes
Feuilleté aux fromages
Salade composée
Fruits

Samedi soir 31
Salade complete
Tartiflettes maison
Gateau aux pommes

Dimanche soir 1er
Soupe de l1égumes
Pizza du chef
Salade verte
Fruits

Diner : 15€ par adulte et 10€ par enfant
avec vin du pays du Var compris

Menu susceptible d'étre modifié selon arrivage



Déjeuners

Du lundi 26 janvier au dimanche 1er février 2026

Menu

Gluten

Crustaceés

CEufs

Poissons

Arachides
Soja

Lait

Fruits a Coques

Céleri

Moutarde

Graines de sésame

Anhydride sulfureux et
sulfites

Lupin

Mollusques

lundi

Salade composée

Ro6ti de boeuf

Pommes noisettes

Fromage

Patisserie

mardi

Paté en crolte

Fondant poulet cépes et bolets

Gratin de légumes

Fromage

Moelleux chocolat

mercredi

Choux rouges

Sauté de poulet aux légumes

Semoule

Fromage

Créme caramel

jeudi

Rosette

Encornets farcis

Riz

Fromage

Tropézienne

vendredi

Salade de la mer

Fish and chips

Frites

Fromage

Mousse au chocolat

samedi

Salade composée

Cuisse de poulet

Gnocchi

Fromage

Flan patissier

dimanche

Salade fraicheur

Paupiette de veau sauce forestiere

Riz aux petits légumes

Fromage

Géteau citron chantilly

Diners

Du lundi 26 j

anvier au di

manche 1er février 2026

Menu

Gluten

Crustacés

CEufs

Poissons

Arachides
Soja

Lait

Fruits a Coques

Céleri

Moutarde

Graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites

Lupin

Mollusques

lundi

Macédoines de légumes

Légumes farcies

Ebly

Yaourt et son gateau

mardi

Soupe de légumes

Aubergines parmesane

Salade verte

Fruits

mercredi

Potage crécy

Lentilles saucisses

Muffins au chocolat

0

jeudi

Carottes rapées

Hachis parmentier de légumes

Salade verte

Brownies
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vendredi

Soupe de légumes

Feuilleté aux fromages

Salade composée

Fruits

samedi

Salade compléte

Tartiflettes maison

Géateau aux pommes

0

dimanche

Soupe de légumes

Pizza du chef

Salade verte

Fruits
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