
Menus 
Du lundi 30 mars au dimanche 5 avril 2026

Lundi midi 30 Lundi soir 30
Salade de pois chiches au cumin

Menu du cuisinier Saumon à la crème
Poêlée de légumes

Yaourts 

Mardi midi 31 Mardi soir 31
Oeufs mayonnaise Soupe de légumes

Steak haché Légumes farcis
Frites Semoule

Fromage Fruits
Pâtisserie

Mercredi midi 1er Mercredi soir 1er
Salade composée Endives au bleu

Filet de poulet aux champignons Gratin de ravioles
Ebly crémeux Salade verte

Fromage Tarte au chocolat
Pâtisserie

Jeudi midi 2 Jeudi soir 2
Salade tomates et mozzarella Salade composée

Saucisse de Toulouse Hoki aux crevettes
Purée Riz

Fromage Yaourts 
Panna cotta aux fruits rouges

Vendredi midi 3 Vendredi Saint Vendredi soir 3
Brandade de poissons Minestrone de légumes

Salade verte Fruits
Yaourts

Samedi midi 4 Samedi soir 4
Salade composée Salade composée complète

Haut de cuisse de poulet aux poivrons Pâtes à la bolognaise
Gratin dauphinois Crumble aux pommes

Fromage
Tarte aux pommes Normande

Dimanche midi 5 Pâques Dimanche soir 5
Salade de Pâques Salade de pommes de terre

Rôti d'agneau et son jus Pizza du chef
Flageolets Salade verte
Fromage Fruits

Framboisier et son macaron

Déjeuner : 20€ par adulte et 10€ par enfant Dîner : 15€ par adulte et 10€ par enfant
avec vin du pays du Var et café compris avec vin du pays du Var compris

Supplément de 5 € pour les Dimanches et jours fériés Menu susceptible d'être modifié selon arrivage


