Menus

Du lundi 7 septembre au dimanche 13 septembre 2026

Lundi midi 7

Menu du cuisinier

Mardi midi 8
Salade composée
Steak haché sauce au bleu
Frites
Fromage
Patisserie

Mercredi soir 9
Salade fromagere
Saucisse ail des ours
Pommes de terres sautées
Fromage
Patisserie

Jeudi midi 10
Salade Thon avocat
Cotes de porc
Gratin de courgettes
Fromage
Tarte aux pommes

Vendredi midi 11
Salade fromagere
Aioli
Fromage
Créme caramel

Samedi midi 12
Salade composée
Loup de mer créme curry
Gnocchi
Fromage
Patisserie

Dimanche midi 13
Salade féta poivrons féves
Sauté de porc de I'Aveyron

Gratin dauphinois
Fromage
Patisserie

Déjeuner : 20€ par adulte et 10€ par enfant
avec vin du pays du Var et café compris
Supplément de 5 € pour les Dimanches et jours fériés

sAIN
B

Lundi soir 7
Salade composée
Courgettes farcies

Pates sauce tomates
Yaourts aux fruits

Mardi soir 8
Salade tomates mozza pesto
Poisson pané
Poélée de l1égumes
Fruits

Mercredi soir 9
Carottes rapées
Raviolis aux boeuf sauce tomates
Salade verte
Fromage blanc sucré

Jeudi soir 10
Salade de riz
Feuilleté aux 2 saumons
Salade verte
Glaces

Vendredi soir 11
Salade de Thon
Saumon sauce vierge
Riz
Fruits

Samedi soir 12
Salade composée
Escalope de dinde panée
Riz a I'espagnol
Brownies

Dimanche soir 13
Salade de pomme de terre
Pizza du chef
Salade verte
Fruits

Diner : 15€ par adulte et 10€ par enfant
avec vin du pays du Var compris

Menu susceptible d'étre modifié selon arrivage
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